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Denné speciality 4.5. — 8.5.2026

Otvaracie hodiny Pon. — Pia. 11:00 — 15:00 (kuchyrna do 14:00h

VsSetky menu v restauracii 9,- € s polievkou, 8,50 € bez polievky (5% DPH)
Vsetky menu so sebou 9,50- € s polievkou, 9,- € bez polievky (719% DPH)
Tel. Objednavky na vyzdvihnutie ,so sebou” od 9:00 — 13:00 na tel. €. 0915 564 139

Pondelok
Polievka: Krémovo Sampifionova s tymianom 1.7
Menu 1: Liptovsky bravCovy platok so slaninou a udenym syrom, pe€enymi zemiakmi a
Caesar Salatom @: 1.7
Menu 2: Spaghetty s bazalkovym pestom, tuniakom v olivovom oleji, cherry rajéinkami
a parmesan syrom a:1.47)

Utorok
Polievka: Majovo zeleninova (@:)
Menu 1: PecCené kuracie stehno alla SwissChalet, s gravy omackou, hranolkami a
bielym coleslaw Salatom @:1.7)
Menu 2: Domaci vyprazany karfidl s varenymi zemiakmi na masle s vnatou, tatarskou
omackou a uhorkovym Salatom v miske :132

Streda

Polievka: Hrstkova - za hrst’ z kaZdej strukoviny s bulgurom (: 1)
Menu 1: Madarsky br. gulas s feferonom vedla, Gevis knedfou a viatkou pre oko (.1
Menu 2: Grilovany polostiepok na opekanych zemiakoch s bryndzovou omackou a so
zeleninovym mieSanym Salatom (az)

Stvrtok
Polievka: Francuzska so zeleninou, muslickami a pe¢eriovymi haluskami (. 1)
Menu 1: Rezen starej mamy (z trencianskeho kraja) na ryzi s dynovym kompotom na
spbsob anandasu (samozrejme, Ze aj zemiaky a $alaty budeme mat “na porudzi’) (a:1.7)
Menu 2: Pokebowl s krevetami, ryZou, edamame - sojovymi bébami, nakladanym
zazvorom, Cerstvou zeleninou a avokadom s jogurtovo bylinkovym dressingom a
kikkoman soja omackou @:1.26

Piatok
Zatvorené - sviatok

Vvmena prilohy — oblohy..... bez problémov — bez priplatkov

Vzdy mame ryzu, zemiaky dria. Zahradny a Caesar Salat

XXL menu s pridanim mnoZstva - alebo kombindcia menu 182 ..... +4,-€

Prosim prejdite na str. 2 v pripade, ak ste si nevedeli vybrat —————p



Pon. — Pia. (kazdy den):
Polievka dna +

Menu 3:

Maso z jednotky + Zahradny alebo Caesar salat
v niektorych pripadoch aj z dvojky + moznost ryZza alebo zemiaky na dopyt

Menu 4:
Jedla na objednavku — ¢akacia doba min 10-15min.
Marinovany Kuraci prsny steak
...S tymianovou gravy omackou na vyZiadanie (@.)
Peéeny Filet tresky tmavej
...s grilovacim korenim a bylinkovym maslom (a:4)
Grilovany Halloumi syr
...S korenim grilovanej zeleniny (a:z)

K menu 4 priloha obloha podla vyberu
— RyZa, Zemiaky, Zahradny Salat, Caesar Salat

Dressingy k zahradnému Salatu - na vyber:

Jogurtovo bylinkovy a:z) Balsamico & olivovy olej )
Francuzsky vinaigrette (a.), Citrénova stava & olivovy olej.i.)

Dezert dna:....... 4,- €

Cokoladové brownie FeZY s lesnym ovocim a $fahackou
Zmrzlinovy pOhél’ s éokoladovym topingom, lesnym ovocim a $lahaékou

Dolezité informacie

Pre alergikov, dietarov alebo jednoducho pre tych, o nie€o nemusia
Prosime zakaznikov prednostne upozornit’ Séf kuchara ako prvi,
cez obsluhujuci personal na Vase d'alSie dietarne ¢i alergénne restrikcie — vo vela
pripadach vieme jedla upravit’ tak, aby sme vynechali, pre vas neziadtucu zlozku.
Pri oznaéeniach alergénov mozZe nastat’ chyba, preto sa prosim prihlaste ako prvy.

Jedla so sebou — na vlastné vyzdvihnutie
9,50 € (Vratane 19% DPH)

Tel. Objednavky na vyzdvihnutie ,so seboU“ od 9:00 — 13:00 na tel. €. 0915 564 139

Vymena suroviny na jedalnom listku vyhradena
Pévod mésa pouzivaného v reStauracii je z EU (Kuracie - SK, Bravéové - ES, AT, Mor¢acie - CZ)

Zoznam alergénov
1. Obilniny obsahujuce lepok - 2. Kérovce a vyrobky z nich. - 3. Vajcia a vyrobky z nich. - 4. Ryby a vyrobky
znich. - 5. Arasidy a vyrobky z nich- 6. Séjové zrna a vyrobky z nich. - 7. Mlieko a vyrobky z neho. -
8. Orechy .- 9. Zeler a vyrobky z neho. - 10. Hor€ica a vyrobky z nej. - 11. Sezamové semena a vyrobky
z nich. - 12. Oxid siri€ity a siriitany - 13. VICi bob a vyrobky z neho. - 14. Makkyse a vyrobky z nich.




