CENTRAL
PARK

Denne sgec:alltz 13 7 — 17.7.2026

kuchyna do 14:00h

Vsetky menu v restauracu 9 € s pollevkou 8,50 € bez polievky (5% DPH)
Vsetky menu so sebou 9,50- € s polievkou, 9,- € bez polievky (719% DPH)
Tel. Objednavky na vyzdvihnutie ,so sebou” od 9:00 — 13:00 na tel. €. 0915 564 139

Pondelok
Polievka: Luskovo fazulova na kyslo so smotanou : 1.7
Menu 1: Liptovské combo - bravCovy platok na masovej Stave s grilovanym
polostiepkom, slaninovou majonézou, peCenymi zemiakmi a raj€inovo - cibulovym
Salatom (. 1.7)
Menu 2: Penne Puttanesca (alla prostititka..vid. wikipedia) — cestovina v
lahkej paradajkovej omacke, s ancovickami, kaparami, olivami, syrom a vhatou @:1.47)

Utorok

Polievka: Zeleninovy borS¢ s kyslou smotanou @.n
Menu 1: Grécke pecCené kuracie prsia so smotanovou omackou feta syra, oliv
a susenych raj€in, na ryZi s mix baby Salatikmi, zeleninou a balsamico redukciou s
olivovym olejom (1.7
Menu 2: Plneny peCeny zemiak s brokolicou, chedar syrom a zeleninou, s kyslou
smotanou, na vrchu so slaninvymi bits (alebo bez pre bezmasitu verziu) SO zahradnym
Salatom a bylinkovym vinaigrette .7

Streda
Polievka: Kelova so zemiakmi a.(1.)
Menu 1: Retro Bratislavské pliecko (pre p.Vartu podia CSN) dusené br. plece s krémovo
zeleninovou omacdkou na Gevis knedli 4132
Menu 2: Grillovany Camembert natopeny s chedar syrom a slaninou (alebo bez pre
bezmasitu verziu) na pecenych zemiakoch s Aioly cesnakovou chladnou omackou a
zahradnym Salatom s malinovym vinaigrette @: 1.7

Stvrtok
Polievka: Hydinovy vyvar so zeleninou a celestinskymi rezancami a. (.32
Menu 1: Morcacie stehno na Burgundsky sp6sob - dusené s ¢ervenym vinom a
korefiovou zeleninou - na zemiakovej kasi, s pe€enou cviklou a zelenymi fazulovymi
luskami a:7)
Menu 2: PecCena hliva ustricova s rukolou, dochutené tymianom a pyré peCeného
cesnaku na ryzi s paradajkami @)

Piatok
Polievka: Francuzska cibulacka so syrovym krutbnom a: 1.7
Menu 1: Srbské Cevapi s varenymi zemiakmi, Aivarom, pita chlebom, &erstvou cibufou,
horCicou a balkanskym kapustovym Salatom (:3

Menu 2: Filé arktickej tresky na Svédsky spdsob s chladnou omackou udeného lososa,
byliniek a dijon horCicou (Swedish Hovmaéstarsas), s varenymi zemiakmi a zahradnym
Salatom s jogurtovo bylinkovym dressingom (a:.4)

Prosim prejdite na str. 2 v pripade, ak ste si nevedeli vybrat —



Pon. — Pia. (kazdy den):
Polievka dna +

Menu 3:

Maso z jednotky + Zahradny alebo Caesar salat
v niektorych pripadoch aj z dvojky + moznost ryZza alebo zemiaky na dopyt

Menu 4:
Jedla na objednavku — ¢akacia doba min 10-15min.
Marinovany Kuraci prsny steak
...S tymianovou gravy omackou na vyZiadanie (@.)
Peéeny Filet tresky tmavej
...s grilovacim korenim a bylinkovym maslom (a:4)
Grilovany Halloumi syr
...S korenim grilovanej zeleniny (a:z)

K menu 4 priloha obloha podla vyberu
— RyZa, Zemiaky, Zahradny Salat, Caesar Salat

Dressingy k zahradnému Salatu - na vyber:

Jogurtovo bylinkovy a:z) Balsamico & olivovy olej )
Francuzsky vinaigrette (a.), Citrénova stava & olivovy olej.i.)

Dezert dna:....... 4,- €

Cokoladové brownie FeZY s lesnym ovocim a $fahackou
Zmrzlinovy pOhél’ s teplym lesnym ovocim a $§lahaékou

Dolezité informacie

Pre alergikov, dietarov alebo jednoducho pre tych, o nie€o nemusia
Prosime zakaznikov prednostne upozornit’ Séf kuchara ako prvi,
cez obsluhujuci personal na Vase d'alSie dietarne ¢i alergénne restrikcie — vo vela
pripadach vieme jedla upravit’ tak, aby sme vynechali, pre vas neziadtucu zlozku.
Pri oznaéeniach alergénov mozZe nastat’ chyba, preto sa prosim prihlaste ako prvy.

Jedla so sebou — na vlastné vyzdvihnutie
9,50 € (Vratane 19% DPH)

Tel. Objednavky na vyzdvihnutie ,so seboU“ od 9:00 — 13:00 na tel. €. 0915 564 139

Vymena suroviny na jedalnom listku vyhradena
Pévod mésa pouzivaného v reStauracii je z EU (Kuracie - SK, Bravéové - ES, AT, Mor¢acie - CZ)

Zoznam alergénov
(1.)Obilniny obsahujuce lepok - (2)Kérovce a vyrobky z nich. - (3.)Vajcia a vyrobky z nich. - (4.)Ryby a vyrobky
z nich. - (5.)AraSidy a vyrobky z nich - (6.)Séjové zrna a vyrobky z nich. - (7.)Mlieko a vyrobky z neho. -
(8.)0Orechy . - (9.)Zeler a vyrobky z neho. - (10.)Horcica a vyrobky z nej. - (11.)Sezamové semena a vyrobky
z nich. - (12.)Oxid siricity a siri€itany - (13.)VI€i béb a vyrobky z neho. - (14.)MakkysSe a vyrobky z nich.




